\ / @ aﬂb&) ﬁNORZ(\)z3/

L KATAI.OG
GASTRO PRODUKTU

\ 4 Bander

7 TUNAK

| =

\ CIZRNA / -

\’ (E)wx )/\ AL
ANANAS /S
KOUSKY " L




BASSTA

P101 P104 P03 ~P105
Zelené olivy bez pecky 935 g Zeleng olivy krajené 935 g Cerné olivy bez pecky 935 g Cerné olivy krajené 935 g
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CERNE l]LI\IY

P107 ~ Ppo3g P106 P039

Zeleng olivy krajené 3 kg
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P60 P159 POt
Cerné olivy krajené 4,1kg Zeleng olivy krajené 4,1 kg Cerné olivy bez pecky 3,8 kg
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P361
Extra panensky
olivovy olej
5L

P391

Olivovy olej z pokrutin 5 L
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P362 P784 P358 P356
Extra panensky Extra panensky Extra panensky Extra panensky
olivovy olej olivovy olej olivovy olej olivovy olej

1L 1L 500 ml 250 ml

Olivovy olej z pokrutin 1L



BASSTA BASSTA
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KONZERVOVANE OVOCE
KONZERVOVANE OVOCE
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SANANAS /

P112 P858 P353 P610 P005
Meruiiky pélené loupané 2,5 kg Merufiky péilené loupané 820 g ' = — Ananas kousky 850 g Ananas kousky 565 g

BN BROSKVE
o OVOCNY KOKTEJL
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P284 P728 P599

P335 P794 P167 Hrusky pilené loupané 2,5 kg Hrozny 2,6 kg Ovocny koktejl 2,5 kg

Broskve pilené loupané 2,6 kg Broskve kostky 3 kg Broskve kostky 4,2 kg

' MANDARINKY.
- DIKY | — I 71LOMKY
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P556 ) ‘
Broskve pélené loupané 820 g s . P350 P764 P763

P120 Mandarinky dilky 2,6 kg Mandarinky kousky 2,6 kg Mandarinky kousky 312 g

Broskve kostky 200 kg
- asepticky sud



KONZERVOVANE HOUBY

KONZERVOVANA ZELENINA

P848

BASSTA BASSTA
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ZAMPIUNY

=
P490 P719 p818 P116 P817 P115
Zampiony krajené 2,55 kg, p.p. 1380 g Tampiony krajené 2,55 kg Fazole bilé 2,5 kg Fazole bilé velké 400 g Fazole Cervené 2, kg Fazole Cervené 400 g
p.p. 1200 g
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, ZAMPIONY
KRAJENE

~ P180 P49l :
Zampiony krajené 800 g Zampiony krajené P199
290 g Bilé fazole s raj¢atovou $t'avou
2,65 kg

BASSTA

S SUPER SWEET .,

'.; 1 KUKURIBE/

P119 P333 P334
Hrasek 400 g

Kukufice zmo 340 g 5 P210 P211 P209
Cervené fazole 3200g Bilé fazole 3200g Cizma 3200g

Kukufice zmo 2,15 kg

KONZERVOVANE LUSTENINY



KONZERVOVANA ZELENINA
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P123 P550
Olivy plnéné pastou Olivy plnéné pastou
7 palivé papricky 200 g z Cesneku 200 g

PAPRICKY JALAPEROS

YRAJENE
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/ STROUZKY
2 Gy /- GESNEKU *
P553 P214 _P215 P216 P180 P182 P181
Olivy plnéné pastou z palivé Zelené olivy Cemé olivy Zelené olivy Cibulky Okurecky Strouzky Cesneku
papricky jalapefio 200 g bez pecky 142¢ bez pecky 142g smandli 142¢ ve slanokyselém ve slanokyselém ve slanokyselém
nalevu 200 g nalevu 200 g nalevu 200 g
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\ CRRTVEOKY
- CCTVRTKY _.

B0
ARTYCOKY
CTVRTKY

y

ARTYEOKY

P331
ArtyCoky Ctvrtky 2,5 kg

P488
ArtyCoky Ctvrtky 390 g

P192
ArtyCoky srdicka 390 g

P078
Ratatouille 3,75 kg

DIAMIR

-

ZELENY
 "PEPR

PIRI PIR

N

PAPRICKY

' JALAPENDS -
P196
S PT62 P169 P868 P183 P869 e ol iy
Jalapenos papricky krajené 3 kg Jalapenos papricky Jalapenos papricky Kapary Pir pir papricky Pept zeleny 25k
kréjené 960 g ve slanokyselém nalevu 200§ ypalevu100g  ve slanokyselém  vnlevu T10g
nalevu 100 g



LUXEAPERS BASSTA
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1. [ LOUPANA RAJCATA BT
> KRAJENA P

RAJCATOVE VYROBKY

 LOUPANA
_ RAJCATA» (N <Nl RAICATA 5

%

KONZERVOVANA ZELENINA

P710 P325 P819 P113 P058 P112
ok , . . , , Krajena rajcata 2,5 kg Krajena rajcata 400 g Rajcata cela loupana Rajcata cela loupana
urky ve sladkokyselém Pepf zeleny Kapary v nalevu 700 g Velké kapary - vola di omodoro - voloa di pomodord 25k 100
nalevu 950 g vnalevu 720 g se stopkou 950 g potpa di p polpa di p 1) kg g

DIAMIR 3 B
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RAJGATOWY
“PROTLAK

L -

RACATOVY /
" PROTLAKSs -

3

K P796l / P406 P393
R Chiest 330 g Chiest 520 g
— il ks P825 P788
Rajtatovy protlak 28/30 4,5 kg Rajcatovy protlak 28/30 800 g
- doppio concentrato - doppio concentrato

BASSTA

A oo
RAJCATOVA
OMACKA

IRGENA RAJCAT

RAJCATOVE VYROBKY

§ ¥
SUSENA *
£ RAICATA .
— 0 “
P148 P003 P002 P331 . P6/01 .
Rajcata susena na slunci Rajcata susena na slunci Rajcata susena na slunci Drcena rajcata 4,05 kg Raj_catuva on:acka
ve slunecnicvém oleji ve slunecnicvém oleji ve slunecnicovém oleji - polpa di pomodoro FINE na pizzu 12-14° 4,1 kg
195 ¢ 950 ¢ 2,9kg
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RAICATOVA OMACKA NA PIZZU
RAIEINOVA OMACKA NA PIZZU
PIZZA SAUCE

P601

Rajcatova omacka na pizzu 12/14°

415k

P847

Drcena rajcata 10 kg - Bag in box
- polpa di pomodoro

MARTINETE

WBRTINETE] iR NEre [ nBRTINETE]HARTINETE

RAICATOVA OMACKA NA PIZZU OCHUCENA RAJEATOVA OMACKA NAPIZZU OCHUCENA RAJCATOVA OMACKA NA PIZZU

RAIEINOVA OMACKA NA PIZZU ¢ OCHUTENA RAJCINOVA OMACKA NA PIZzU OCHUTENA RAJCINOVA OMACKA NA PIZZL
PIZZA SAUCE ‘ SPICED PIZZA SAUCE SPICED PIZZA SAUCE

P363 P505 P326
Rajcatova omacka na pizzu 14/16° Rajcatova omacka na pizzu ochucena 12/14°  Rajcatova omacka na pizzu ochucena 14/16°
422kg 415 kg 422 kg
——
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PO17 P674
Krajena Rajcatovy
rajcata protlak
205-210 kg P184 ggéi[;

Pasirovana rajcata
BRIX 12/14 225 kg

Tunak ve slunecnicovém oleji 1kg

Sardinky v rajcatové omacce 125 g

Sardinky v oleji 125 g

BASSTA

’

RYBI PRODUKTY
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P402

P305
Sardinky v oleji 1kg



CITRONOVA STAVA
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SOLIMON

Solimon €

Jim6n exprmido

P464 P015 P463 P303 P465
Citronova $t'ava Citronova $t'ava Citronova $t'ava Citronova $t'ava Citronova $t'ava
31l 500 ml 11 500 ml 280 ml

HELIOS

P774 P175 P776 P177 P781
Jahodovy dzem Merunikovy dzem Malinovy dzem Marmelada hotky Med kvétovy
vybérovy (extra) vybérovy (extra) vybérovy (extra) pomerant 30¢
30g 0g 0g 30g

L Q EL BATURRO

A i

P548 P557
Paprika sladka mleta 1 kg Paprika lahidkova mleta 1 kg
ASTA 100 ASTA 180
VALENCIA

!

P572

Prazené solené mandle - loupané Prazené solené mandle - neloupané
5kg Skg
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POD VASi ZNACKOU PRO VAS DOVEZEME
JAKYKOLI PRODUKT Z NASEHO GASTRO KATALOGU.
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BMC Brno, s. 1. 0., Jugoslavska 9, 613 00 Brno, Ceska republika,
tel. 545 245 221, email: bmcbrno@bmcbrno.cz
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